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FICHA TECNICA

Goma Xantana

Nombre del producto: Goma Xanthan Mesh 200

Formula qv86M49:029)n
CAS NO.. 11138 66-2
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Notificacion de Materia PrimaMP-CN-17-01398

2. Descripcion

Es un producto hidrosoluble tanto en

frio como en caliente. Se utiliza como agente espesante,

ligante, suspensor, estabilizante y emulsificante.

3 Ingredientes

Este producto esta compuesto por goma xanthan.

4. Caracteristicas sensoriales
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S.Caracteristicas fisicas/quimicas

Caracteristicas Especificaciones

Tamano de la Particula (mesh) No me

2nos del 92% pasa por malla 200

Viscosidad (1% KLC,cps) 1200-1700

Relacion de cizalladura 26.5

V1/vV21.02~1.45

PH<(solucion al 1%) 6.0-8.0

Rérdida por secado (%) <15

Cenizas (%) <16

Nitrogeno total (%) <1.5

Acido Piruvico (%) 21.5

6 Caracteristicas microbioldgicas

Caracteristicas Método

Especificaciones

Recuento total de la placa UFC/g AOA

\C 990.12 < 2000

Hongos y Levaduras UFC/g AOAC 99

7.02 <100

Coliformes NMP/g AOAC 991.14 < 0.

3

Salmonella AOAC 967.25 Ausente




7. Especificaciones Metales Pesados

Caracteristicas Método Especificaciones

*Plomo AOAC 993.14 ppm < 2

8. Nota aclaratoria

Laslespecificaciones marcadas con un asterisco (*) son declaradas en este documento pero

no son incluidas en el Certificado de Andlisis, ya que ellas no son analizadas por lote de
fabricacidn si no son evaluadas en una periodicidad de un afio al azar segun los criterios dé
analisis de riesgos especificados por el fabricante.

9. Areas de aplicacion e intenciéon de uso
Las aplicaciones alimentarias mas habituales son:

«Salsas y sopas
«Productos carnicos
«Productos lacteos
«Bebidas diversas
«Panaderia y bolleria

Cumpliendo con los lineamientos del Codex Alimentarius en los productos y dosis permitidas.
10. Empaque y presentacion

Prgsentacion: 25 kg netos, recubiertos de bolsa plastica con revestimiento como empaque
primario y saco de dos capas de papel kraft como empaque secundario.

Etiquetado: Saco rotulado con el nombre del producto, nimero de lote de produccion, fecha
de elaboracion y vencimiento, Certificado Kosher y nombre del fabricante.

11. Almacenamiento y distribucion

Almacenar en un sitio fresco y seco; no almacenar a la intemperie. La goma xanthan es un
solido higroscopico que puede absorber humedad del ambiente por lo tanto se deben
mantener los sacos cerrados. En cuanto se abran y se consuman parcialmente es necesario
volverlo a cerrar lo mas herméticamente posible.

12 Vida Util
Congumir preferiblemente durante los dos afos posteriores a su fecha de fabricacion.

13 Dosis
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% a 0.2% y/o segun el producto a elaborar y su formulaciéon. Para mayor detalle de cad
aplicacion comunicarse con el Departamento Técnico.

Declaracion de Alérgenos

roducto no contiene alérgenos y se encuentra libre de gluten.
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5. Certificacion Kosher

isponible

eclaracion de GMO

e

Disponible.
7. Origen
ral.

. Declaracion de Pesticidas
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contiene.

Declaracion de radiacion
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Se encuentra libre de radiacion.

Método de produccion

ma Xanthan se obtiene a partir de la fermentacion de la glucosa realizada en cultivo
de cepas seleccionadas del microorganismo Xanthomonas campestris.
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PLIDORA DE

Productin Flow Chart

SUGAR ALBUMENN BARM

WREERXBERAA

SHANDONG FUFENG FERMENTATION CO., LTD.

North Longshan Road, Junan, Shandong-276600, CHINA
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Carbohidratos 77%

Wina 9 %

éodio 0mg
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22. Purezay legislacion
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Se siguen las regulaciones estipuladas por el Ministerio de Salud de Costa Ricay el

glamento Técnico Centroamericano 67.04.54:18, ya que la legislacion sobre su uso puede
de un pais a otro. Se puede facilitar mas informacion sobre el estado legal de ese
cto a peticion.
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